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E V E N T S
in der  Krone



BEI UNS SIND SIE KÖNIG

KRONE – HIER IST 
DIE GASTLICHKEIT 
ZU HAUSE

Und das ist nur einer von vielen guten Gründen für Ihre Feier in der KRONE.  
Sie wollen noch ein paar mehr? Aber gern … 

	zentrale Lage direkt am wunderschönen historischen Marktplatz gegenüber dem Melanchthonhaus
	geschmackvolles, feines, ruhiges und warmes Ambiente
	persönliche, individuelle Beratung und zuvorkommender Service durch das kompetente und 
	 engagierte KRONE-Team
	bestmögliche Umsetzung Ihrer Wünsche
	ein fester Ansprechpartner während der Feier
	höchster Essgenuss durch unsere ausgezeichneten kulinarischen Partner
	nach Bedarf kreative Vorschläge des Hauses für das passende Rahmen-/Unterhaltungsprogramm
	individuelle Stadtführungen und Besichtigungen ab Hotel arrangierbar 
	 (Pfeiferturm, Melanchthonhaus, Gerberhaus etc.)
	nur wenige Schritte zu Standesamt und Kirchen
	Übernachtungsarrangements für Sie und Ihre Gäste, auf Wunsch mit gemeinsamem 
	 Frühstück am nächsten Morgen
	faire Vergütung für unsere Mitarbeiter

Wenn Sie also fernab aller Pauschalverköstigung für Ihren Anlass und Ihre Gäste das Besondere suchen, dann 
lassen Sie uns Ihr Partner sein! Wir freuen uns auf Sie. Und darauf, Ihre Feier unvergesslich werden zu lassen … 



IHRE 
VERANSTALTUNG 
BEI UNS

Unsere 2019 komplett neu gestalteten und renovierten Veranstaltungsräume erwarten Sie mit außergewöhn-
lich hochwertigem Interieur, geschmackvollem Wohlfühlambiente und überraschender Vielseitigkeit! 

Wir sind auf Feierlichkeiten ab 30 Personen eingerichtet, Freitags & Samstags ab 40 Personen. Wählen Sie die 
Räumlichkeit, die zu Ihnen passt. 

Beide Räume kombiniert finden bis zu 90 Personen platz!

Der KRONE Gastraum ist so etwas wie ein Markt-
platz unter Dach und Fachwerk. Hier trifft historischer 
Charme auf modernsten Komfort. Und mitten unter 
den sternförmigen Deckenholzbalken schmiegt sich 
ein ausladender Tisch um einen spätmittelalterlichen 
Stützbalken. Dazu setzt das LED-Lichtermeer warmgol-
dene Akzente – eine wunderbar harmonische Verbin-
dung! 

Die Zeit vergessen und den Moment genießen. Sein 
Herz verlieren oder es wiederfinden. Eine ruhige Kugel 
schieben oder die Puppen tanzen lassen: Hier ist dafür 
der richtige Platz!

30 – 35 PERSONEN 
MELANCHTHONSTUBE

36 – 60 PERSONEN
KRONE GASTRAUM

Sie ist das, was man in Skandinavien „hygge-
lig“ nennt: heimelig, traulich, gastlich, roman-
tisch … die „gute Stube“ eben. Für alle, die es 
ein bisschen familiärer mögen.

Mit historischer Holzvertäfelung, neuem Par-
kettboden und geschmackvollem Interieur. 
Ob Sie Ihren Morgenkaffee knapp auf Au-
genhöhe mit einem waschechten Marktbrun-
nen-Pfalzgrafen trinken oder Ihren Tag abends 
mit einem „1525“-Bar-Cocktail bei warmem 
Kerzenlicht behaglich ausklingen lassen: Die 
Melanchthonstube wartet auf Sie mit lauschi-
gen Eckchen und geschichtsträchtigen Aus-
sichten …





UNSERE
EVENTKÜCHE

Für eine fetzige Küchenparty ab 45 Personen!
Ist man erst mal drin, will man gar nicht mehr raus! Unsere großzügige moderne Eventküche ist alles in ei-
nem: Wohlfühltreffpunkt, Profikochstudio, Probierstube, Musikplattform, Partymeile, Plauderecke, Lichtinsel. 
Die ideale Location für Geselligkeit und Genuss. Mal lebhaft laut, mal romantisch leise. Mal mit Tageslicht 
oder Mondschein von oben. Mal mit ausgeklügelter Lichttechnik in wechselnden Farben, die den ganzen 
Raum mit Stimmung flutet. Und natürlich mit Neff-Equipment vom Feinsten – zum Anschauen und Auspro-
bieren. So wird jeder Anlass zum Knüller. Und jedes Häppchen zum Erlebnis.  
Kurz: Ob Sie stehen oder sitzen … einfach zum Reinknien!

	 HOCHZEITEN – von Grün bis Gold und dazwischen und darüber
	 FAMILIENFESTE – von Geburtstagen zu anderen Jubiläen oder festlichen Anlässen 
	 TRAUERFEIERN – ein Abschied von einem Leben, dass nicht vergessen werden soll

Dass wir uns rund um Ihre Feier bis ins Kleinste um alles kümmern, ist für uns Herzenssache. Und weil alles voll-
kommen auf Ihre speziellen Wünsche und Bedürfnisse abgestimmt sein soll, legen wir den Bereich SPEISEN in 
Absprache mit Ihnen in die professionellen Hände unserer kulinarischen Spitzenpartner. Ihre Feierlichkeit wird 
bei uns zu etwas ganz Besonderem. Dafür stehen wir. Und darauf freuen wir uns! 

Ihre Familie Weishäupl samt dem Team vom Hotel KRONE 
Marcus Böker & Anja Leibersperger von KULINARISCHE WELTEN, Andreas Wolf von GAUMENFESTE

DIE IDEALE LOCATION





Für die zuverlässige und zuvorkommende Rund-
um-Betreuung Ihrer Veranstaltung sorgt das ge-
schulte KRONE-Team. Unsere Serviceleitung 
kümmert sich von Anfang bis Ende um den rei-
bungslosen Ablauf Ihrer Feier und ist am Veran-
staltungstag Ihre persönliche Ansprechpartnerin. 

Die gebuchten Räume und der Service stehen Ihnen für den vertraglich 
vereinbarten Zeitraum zur Verfügung. Sollte Ihre Feier länger dauern als 
erwartet, werden wir das so flexibel wie möglich regeln – gegen Be-
rechnung einer entsprechenden Servicepauschale pro angefangener 
Stunde. 

RAUM UND TISCH

GUTES GELINGEN BRAUCHT GUTE ABSPRACHE

DAS SERVICETEAM

DIE RAUM- UND SERVICE-KALKULATION

UNSERE MENÜPREISE

ORGANISATION
UND KONDITIONEN

Alles vom Feinsten: Lange bevor Sie und Ihre Gäste 
bei uns eintreffen, haben fleißige Heinzelmännchen 
daran gearbeitet, Ihre Feier perfekt vorzubereiten – 
vom festlichen Eindecken über Teller, Gläser und Be-
steck aufpolieren bis zum letzten Kissen aufschütteln 
und Kerzen anzünden.

Sie gelten für die vereinbarte Veranstaltungsdauer und sind pro Kopf 
berechnet – für Sie einfach und schnell überschaubar. Im Menüpreis 
pro Person enthalten sind:

	 KRONE Einfalls-reich – unser Beratungsgespräch
	 Vorbereitung der Räumlichkeiten
	 festliches Eindecken   			     KRONE-Tischdekoration
	 KRONE-Menükarten				      Serviceteam
	 Das köstliche Menü/Buffet			     KRONE-Platzordnung
	 Raummiete					       Reinigung

Getränke werden separat berechnet. 
Kosten für Speisen können saisonal variieren.

Wir nehmen uns Zeit für Sie – und für alles, was der Planung bedarf. Damit Ihre Feier perfekt wird. Dazu ge-
hört neben dem kulinarischen Verwöhnen, der Raumdekoration, der Organisation des Personals und der 
umsichtigen, persönlichen Betreuung während der Veranstaltung natürlich auch die detaillierte Planung der 
Unterhaltung – von der Rede über die Musik bis hin zum Festevent! 



Bei uns dürfen Sie ausgiebig und gelassen mit 
Musik feiern. Da wir uns jedoch mitten im Zent-
rum befinden, bitten wir bezüglich der Lautstärke 
Rücksicht auf die Nachbarschaft zu nehmen. 
Sprechen Sie uns doch gerne diesbezüglich an – 
wir finden eine Lösung.

Um Ihnen auch hier die Vorbereitung zu erleich-
tern, haben wir für Sie eine Liste von Künstlern 
zusammengestellt, mit denen die KRONE gern 
zusammenarbeitet. Weil sie es verstehen, ihr Pu-
blikum immer wieder glänzend zu unterhalten! 

Außerdem freuen wir uns, Ihnen Festprogramme 
und Spezialarrangements anzubieten, die weit 
über das Gewöhnliche hinausgehen und mit 
denen wir teilweise ganz neue Wege wagen. 
Alle Anlässe, die es zu zelebrieren gilt, lassen wir 
für Sie und Ihre Gäste zu unvergesslichen Mo-
menten des Lebens werden. Versprochen!

MUSIK AM ABEND

Unsere Tische veredeln 
schöne Ledertischsets, die 
sich optimal jeder stim-
mungsvollen Tischdeko-
ration anpassen. Für Ihre 
Feierlichkeit stellen wir Ih-
nen gerne weiße Tischläu-
fer und an runden Tischen 
weiße Stoffsets mit Stoff-
servietten zur Verfügung.

DIE TISCHWÄSCHE
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ESSEN
UND TRINKEN

Zwanzig Jahre in der Sternegastronomie tätig, 
legt dabei großen Wert auf knackige Frische und 
allerbeste Qualität, Saisonales und Regionales. 
Hier ein paar Häppchen zum Appetit holen … 

	Schaumsüppchen vom heimischen Bärlauch 
mit Markklößchen

	Im Brotmantel gebratenes Hohenloher Jung-
schweinefilet in weißem Pfefferschaum mit 
Frühlingsgemüse und Rahmpolenta

	gekühltes Waldmeistersüppchen mit  
Winzersekt und Limettenjoghurt-Mousse

Sie wünschen vegetarische Kost? Müssen All-
ergien oder Unverträglichkeiten berücksichtigt 
werden? Kein Problem! 

Weitere Infos und Fragebogen zu Ihren Wün-
schen senden wir bzw. unsere Kulinarischen 
Partner Ihnen gerne vorab. 

Für alles Weitere und die detaillierte Abstimmung 
auf Ihre ganz speziellen Bedürfnisse laden wir 
Sie gern zu einem Gespräch hier bei uns in der  
KRONE ein. Und wenn Sie möchten, können Sie 
bei der Gelegenheit gleich auch „Ihren“ Koch 
persönlich kennen lernen … 

aus Pforzheim lässt jedes Wunschmenü zu einem ku-
linarischen Erlebnis werden – flexibel, individuell und 
mit außergewöhnlichen Genussideen. 
Wie zum Beispiel:

	Cappuccino von jungen Erbsen
	Rehnüsschen an Hagebuttenjus mit 
	 Walnussknöpfle und Elisen-Rotkraut
	Amaretto-Mascarpone-Törtchen 
	 auf exotischer Beerengrütze

Auch Flüssiges hat bei uns Klasse: Ob Biere verschie-
dener Brauereien, Mineralwasser von Peterstaler, 
Säfte von Kumpf und van Nahmen oder Weine vom 
prämierten Fachhändler – wir setzen ausschließlich 
auf Top-Lieferanten und Top-Qualität! Und selbst-
verständlich gilt das auch für unsere Bar: Für alle 
Cocktails und Longdrinks, die wir Ihnen kredenzen, 
verwenden wir sorgfältigst hergestellte Marken-Spiri-
tuosen mit einwandfreier Rezeptur. 

KULINARISCHE WELTEN & GAUMENFESTE KULINARISCHE WELTEN-KÜCHEN-
MEISTER MARCUS BÖKER

SPEZIELLE BEDÜRFNISSE

GAUMENFESTE-KÜCHENMEISTER 
ANDREAS WOLF

BIER, WEIN, COCKTAIL UND CO.

Ob Fingerfood für den Stehempfang, raffinierte Me-
nüs, reichhaltige saisonale und regionale Buffets oder 
launige Küchenparty: 

Unsere Kulinarischen Partner bieten Ihnen ein so brei-
tes wie köstliches Genussspektrum! 



Gaumenfeste – Andreas Wolf 
www.gaumenfeste.de

Kulinarische Welten – Marcus Böker & Anja Leibersperger 
www.kulinarische-welten.de 

Unsere kulinarischen Partner für Ihre Festlichkeit bei uns in der Krone.



Hotel Krone
Marktplatz 2 • 75015 Bretten
Tel. 07252 9789-0 • Fax 07252 9789-66
kontakt@krone-bretten.de • www.krone-bretten.de

Folgen Sie uns auf


